
T O A S T E D  B R E A D
I N  T H E  J O S P E R  5 €

βούτυρο με μυρωδικά

S A L A D S
M I Z U N A  S A L A D       1 4 €
Άγρια ρόκα, κόκκινη mizuna, αχλάδι σε όσμωση,
παστέλι με σουσάμι kimchi, dressing yuzu soy

B L A C K  S A L A D       1 8 €
Μαύρη κινόα,  γραβιέρα Νάξου, καλαμπόκι, dressing μαύρου σκόρδου

S T R A W B E R R Y  S A L A D      1 6 €
Πολύχρωμα  ντοματίνια, φράουλα, παγωτό ξινομυζήθρα, πούδρα ντομάτας

D U C K  S A L A D        1 8 €  
Τραγανή πάπια, hoisin πορτοκάλι, σαλάτα Sakura με yuzu

C O L D  A P P E T I Z E R S
P R A W N  N I G I R I       2 1 €
Γαρίδα Κοιλάδος, ρύζι σούσι, λάδι lemongrass, finger lime
και μαγιονέζα sweet chili  

B E E F  N I G I R I
Φιλέτο μοσχάρι, ρύζι σούσι, wasabi, σόγια glaze, φλαμπέ φουαγκρά
Charolais         1 7 €
Black Αngus 200+      2 1 €

B E E F  C A R P A C C I O  
Amazu ponzu, ροζ γκρέιπφρουτ, λάδι τρούφας,
σχοινόπρασο, κρέμα αγριοράπανο
Charolais         2 5 €
Black Αngus 200+      3 5 €

B E E F  S T E A K  T A R T A R E  
Finger lime, λάδι τρούφας, σουσάμι kimchi, wasabi μαγιονέζα,
σιρόπι σφενδάμου, σχοινόπρασο
Charolais          2 7 €
Black Αngus 200+      3 7 €

I N S I D E  O U T  R O L L
Φιλέτο μοσχάρι, αγγούρι, ενόκι, φύλλα sisho, φρέσκο κρεμμύδι,
σουσάμι kimchi και wasabi μαγιονέζα
Charolais         1 7 €
Black Αngus 200+      2 1 €

H O T  A P P E T I Z E R S  
P R A W N  T E M P U R A       1 9 €
4 γαρίδες, miso sabayon μαριναρισμένη με ούζο

B E E F  C R O Q U E T T E S      1 8 €  
Ουρά μόσχου με sour cream μυρωδικών

M E A T B A L L S  W I T H  O U Z O  A N D  M I N T   1 6 €
Κεφτεδάκια μοσχαρίσια, φύλλα mizuna, κόκκινο chili
και γιαούρτι με shiso ponzu

B E E F  T A C O S        1 8 €
Tacos με chili con carne black angus, sour cream, guacamole

M I N I  G Y R O S        1 4 €
Secreto di pata Negra,  ντομάτα, κρεμμύδι

P I N S A  D R A K O U L I S      2 1 €  
San Marzano σάλτσα,  mozzarella,  παστράμι παραγωγής μας,  φιστίκι Αιγίνης

B E E F  B A O        1 9 €
Home made bao, slow cooked μοσχάρι, τραγανό κρεμμύδι και sweet chili 

V E A L  S A U S A G E       1 7 €  
Λουκάνικο μοσχαρίσιο με αρωματικά

M A I N
M I N I  S H O R T  R I B         2 6 €  
Teriyaki sauce, σουσάμι

S H R I M P  T A G L I A T E L L E        2 7 €  
Γαρίδα Κοιλάδος, τραγανό προσούτο 

C H I C K E N  S U P R E M E       2 5 €  
Σπιτικό κοτόπουλο, σάλτσα beurre blanc nori   

M I N I  B U R G E R  T R I L O G Y      2 2 €
Cheese burger/Burger με τρούφα και φουά γκρα/Burger με μανιτάρι
μπέικον, Μετσοβόνε 

S T E A K S
Ribeye Black  Angus 200+
Striploin Black Angus 200+
Tenderloin  black Angus 200+

Ribeye Black Angus USDA Prime 
Striploin Black Angus USDA Prime 
Tenderloin  Black Angus  USDA Prime 

Porterhouse Black Angus 200+
Tbone Black Angus 200+
Prime Rib Black Angus 200+
Tomahawk Black Angus 200+
Ρωτήστε τον κρεοπώλη μας για τις διαθέσιμες κοπές μας Drakoulis Breeding Greek Wagyu

S I D E S  
Πατάτες τηγανητές με μαγιονέζα μαύρου σκόρδου        8 €
Baby λαχανικά με yuzu dressing        1 2 €
Σπαράγγια ψητά στο josper         1 5 €
Potato jacket με τρούφα και παρμεζάνα       1 2 €
Mανιτάρια portobello με σάλτσα gorgonzola         9 €

S A U C E S
P E P P E R C O R N          6 €  
Σάλτσα πιπεριού με cognac

R O Q U E F O R T  C H E E S E  S A U C E      7 €  
Σάλτσα ροκφόρ με καπνιστό σκόρδο και σχοινόπρασο

D R A K O U L I S  C H I L I  S A U C E        4 €

B É A R N A I S E  S A U C E        7 €

D E S S E R T S
S M A S H E D  O R A N G E  P I E  (για 2 άτομα)   1 6 €
με florentine αμυγδάλου, σαντιγί και παγωτό βανίλια Μαδαγασκάρης

D R A K O U L I S  E G G       1 7 €
Pavlova με λευκή σοκολάτα, γιαούρτι και sorbet βερίκοκο

N E W  Y O R K ’ S        1 8 €
C H E E S E C A K E  
με φρέσκα μούρα, σάλτσα cassis-yuzu και sorbet σμέουρο

V O L C A N O         1 9 €  
Γκανάζ bitter σοκολάτα από το Ecuador, καραμέλα, καφές arabica

I C E  C R E A M  S E L E C T I O N         1 5 €

ΠΑΡΑΚΑΛΟΥΜΕ ΕΝΗΜΕΡΩΣΤΕ ΜΑΣ ΓΙΑ ΤΥΧΟΝ ΑΛΛΕΡΓΙΕΣ.
ΑΓΟΡΑΝΟΜΙΚΟΣ ΥΠΕΥΘΥΝOΣ: ΑΡΤΟΥΡ ΧΑΤΣΑΤΡΙΑΝ
ΣΤΙΣ ΤΙΜΕΣ ΣΥΜΠΕΡΙΛΑΜΒΑΝΟΝΤΑΙ ΦΠΑ ΚΑΙ ΟΛΕΣ ΟΙ ΝΟΜΙΜΕΣ ΕΠΙΒΑΡΥΝΣΕΙΣ
ΤΟ ΕΣΤΙΑΤΟΡΙΟ ΔΙΑΘΕΤΕΙ ΕΝΤΥΠΟ ΔΕΛΤΙΟ ΠΑΡΑΠΟΝΩΝ ΣΕ ΕΙΔΙΚΗ ΘΕΣΗ ΔΙΠΛΑ ΣΤΗΝ ΕΞΟΔΟ
Ο ΚΑΤΑΝΑΛΩΤΗΣ ΔΕΝ ΕΧΕΙ ΥΠΟΧΡΕΩΣΗ ΝΑ ΠΛΗΡΩΣΕΙ ΑΝ ΔΕΝ ΛΑΒΕΙ
ΤΟ ΝΟΜΙΜΟ ΠΑΡΑΣΤΑΤΙΚΟ ΣΤΟΙΧΕΙΟ (ΑΠΟΔΕΙΞΗ-ΤΙΜΟΛΟΓΙΟ)
ΤΟ ΕΣΤΙΑΤΟΡΙΟ ΔΙΑΘΕΤΕΙ ΕΓΚΕΚΡΙΜΕΝΟ ΤΕΡΜΑΤΙΚΟ ΑΠΟΔΟΧΗΣ ΚΑΡΤΩΝ POS



T O A S T E D  B R E A D
I N  T H E  J O S P E R  5 €

butter with aromatic herbs

S A L A D S
M I Z U N A  S A L A D       1 4 €
Wild arugula, red mizuna, pear in osmosis,
sesame kimchi brittle, yuzu soy dressing

B L A C K  S A L A D       1 8 €
Black quinoa, Naxos gruyere, corn, black garlic dressing

S T R A W B E R R Y  S A L A D      1 6 €
Multicoloured cherry tomatoes, strawberry, sour cream ice cream, tomato powder

D U C K  S A L A D        1 8 €  
Crispy duck, orange hoisin, Sakura salad with yuzu

C O L D  A P P E T I Z E R S
P R A W N  N I G I R I
Prawns, sushi rice, lemongrass oil, finger lime and sweet chili mayo  2 1 €

B E E F  N I G I R I
Beef fillet, sushi rice, wasabi, soy glaze, flambé foie gras
Charolais         1 7 €
Black Αngus 200+       2 1 €

B E E F  C A R P A C C I O  
Amazu ponzu, pink grapefruit, truffle oil, chives, wild radish cream
Charolais         2 5 €
Black Αngus 200+         3 5 €

B E E F  S T E A K  T A R T A R E  
Finger lime, truffle oil, sesame kimchi,
wasabi mayonnaise, maple syrup, chives
Charolais         2 7 €
Black Αngus 200+      3 7 €

I N S I D E  O U T  R O L L
Beef fillet, cucumber, enoki, sisho leaves, spring onion,
kimchi sesame and wasabi mayonnaise
Charolais      1 7 €
Black Αngus 200+      2 1 €

H O T  A P P E T I Z E R S  
P R A W N  T E M P U R A       1 9 €
4 shrimps, miso sabayon marinated with ouzo

B E E F  C R O Q U E T T E S      1 8 €  
Calf tail with herb sour cream

M E A T B A L L S  W I T H  O U Z O  A N D  M I N T   1 6 €
Veal meatballs, mizuna leaves, red chili
and yogurt with shiso ponzu

B E E F  T A C O S        1 8 €
Tacos with chili con carne black angus, sour cream, guacamole

M I N I  G Y R O S        1 4 €
Secreto di pata Negra, tomato, onion

P I N S A  D R A K O U L I S      2 1 €  
San Marzano sauce, mozzarella, our own pastrami, pistachio from Aegina

B E E F  B A O        1 9 €
Home made bao, slow cooked beef, crispy onion and sweet chili 

V E A L  S A U S A G E       1 7 €  
With seasonal herbs

M A I N
M I N I  S H O R T  R I B         2 6 €  
Teriyaki sauce, sesame

S H R I M P  T A G L I A T E L L E        2 7 €  
Shrimps from Koilada, crispy prosciutto 

C H I C K E N  S U P R E M E       2 5 €  
House chicken, beurre blanc nori sauce   

M I N I  B U R G E R  T R I L O G Y      2 2 €
Cheese burger/Burger with truffle and foie gras/Burger with mushroom,
bacon, Metsovone cheese 

S T E A K S
Ribeye Black  Angus 200+
Striploin Black Angus 200+
Tenderloin  black Angus 200+

Ribeye Black Angus USDA Prime 
Striploin Black Angus USDA Prime 
Tenderloin  Black Angus  USDA Prime 

Porterhouse Black Angus 200+
Tbone Black Angus 200+
Prime Rib Black Angus 200+
Tomahawk Black Angus 200+
Ask the  butcher for our Drakoulis Breeding Greek Wagyu available cuts

S I D E S  
Fried potatoes with black garlic mayonnaise         8 €
Baby vegetables with yuzu dressing       1 2 €
Asparagus grilled in josper        1 5 €
Potato jacket with truffle and parmesan       1 2 €
Portobello mushrooms with gorgonzola sauce        9 €

S A U C E S
P E P P E R C O R N          6 €  
Pepper sauce with cognac

R O Q U E F O R T  C H E E S E  S A U C E      7 €  
Roquefort sauce with smoked garlic and chives

D R A K O U L I S  C H I L I  S A U C E        4 €

B É A R N A I S E  S A U C E        7 €

D E S S E R T S
S M A S H E D  O R A N G E  P I E  (for 2 persons)   1 6 €
with almond florentine, whipped cream and Madagascar vanilla ice cream

D R A K O U L I S  E G G       1 7 €
Pavlova with white chocolate, yoghurt and apricot sorbet

N E W  Y O R K ’ S        1 8 €
C H E E S E C A K E  
with fresh berries, cassis-yuzu sauce and raspberry sorbet

V O L C A N O         1 9 €  
Ecuadorian bitter chocolate ganache, caramel, arabica coffee

I C E  C R E A M  S E L E C T I O N         1 5 €

PLEASE INFORM US OF ANY ALLERGIES
MARKET INSPECTION MANAGER: ARTOUR CHATSATRIAN
PRICES INCLUDE VAT AND ALL LEGAL CHARGES
THE RESTAURANT HAS CERTIFIED POINT OF SALES TERMINALS FOR PAYMENT WITH CARDS
COMPLAINT SHEETS ARE AVAILABLE WITHIN A SPECIAL BOX AT THE RESTAURANT’S EXIT
THE CONSUMER IS NOT OBLIGED TO PAY, IF THE NOTICE OF PAYMENT IS NOT RECEIVED (RECEIPT-INVOICE)


